
LA CARTE DU MOMENT 

 Printemps – été 2023  
 

Les Entrées 

Tranches de caillette poêlées           8€50 

Falafels et houmous de betterave           8€00 

Œuf mollet pané, aubergines et parmesan                  8€50 

Carpaccio melon-courgettes                          8€50 

 

Les Plats 

Assiette végétarienne            15€ 

Truite de St Ferréol                    18€ 

Assiette de l’Auberge             17€ 

Volaille fermière rôtie           18€ 

Tartare de bœuf coupé au couteau                19€ 

Agneau à la cuillère, aux amandes et aux épices      23€ 

Les Desserts 

Quelques classiques : pain perdu, mousse au chocolat, 
profiteroles … et plusieurs desserts du jour                                     
à découvrir sur place !            de 5 à 8€50 

 

La présentation faite ici est à titre indicatif pour vous 
donner une idée de notre univers, nous travaillons 
essentiellement avec des producteurs locaux et des 

produits frais, il se peut donc qu’il y ait des changements 
lors de votre venue au restaurant ! 



 

 

 

 

 

 

CARTE DU BAR 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

             

 

 

 

 

 

 

 

 

 

AVEC LESQUELS NOUS TRAVAILLONS  

BIO : Légumes.

Fruits et légumes.

Fruits, légumes et jus de pomme.

Légumes. 

Légumes. BIO 

: Fromages et faisselles de chèvre. 

: Fromages de brebis. BIO 

: Fromages de chèvre et brebis. BIO 

: Picodon AOP et autres fromages de chèvre. BIO 

: Viande d'Agneau. BIO

: Caillettes, charcuteries, viande de porc.

: Steak haché de bœuf, viande de veau. BIO

: Poulet et pintade.

 : Truites.

: Farines de blé, lentilles vertes. BIO

: Pois chiches, petit épeautre (grains et farine). BIO

: Amandes, jus de poire, olives. 

 : Jus d’abricot. BIO 

 : Noix. 

 : Olives. BIO 

 : Pains spéciaux. BIO 

 : Miel. 

 : Œufs de plein air. 

: Huile d'olive. 
 : Tisanes, sirop de sureau, 

herbes aromatiques. BIO 

 : Café Pérou cecanor femenino + déca’ BIO 

: Pétales de roses, verveine-citronnelle. BIO 

 
 

Sans oublier les vignerons et les brasseurs, qui travaillent aussi 
avec passion… 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LES  

BIÈRES 

BIÈRE PRESSION BIO « BIVOUAK » 

   

  2cL 

 

 

 

 

BIÈRES LOCALES BIO EN BOUTEILLE  

33cL  6.00 

  à Cléon d’Andran 

  à Nyons 

  au Poët Laval 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

APÉRITIFS  

 & ALCOOLS 

 

 

  

CLAIRETTE DE DIE 

MÉTHODE ANCESTRALE 

DIOISE BIO 

 

 

DIGESTIFS – 6.00 

Les classiques 

Les « faits maison » 

 

 

CHAMPAGNE TRADITION BRUT 

4 générations de passionnés pour un 

savoir-faire authentique. 

 ≈ 3 𝑐𝑜𝑢𝑝𝑒𝑠 )

≈ 6 𝑐𝑜𝑢𝑝𝑒𝑠 ) 



 

 

 

 

 BUVONS LOCAL ! 
 

MARKUS a créé un Cola et un Tonic à partir 

d’arômes naturels et dans la tradition des sodas artisanaux. 

.

Infusion de feuilles de menthe fraîche, légèrement sucrée. 

AU CHOIX : POMME, ABRICOT OU POIRE. 

BOISSONS FRAÎCHES 
 



Plus d’informations sur les vignerons et leurs vins pages suivantes… ! 

 

 

VINS 

EN 

« VRAC » 
 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Les Blancs 

   Sec, floral et fruité.

   Sec et boisé. 

  Doux et fruité. 

Les Rouges 

  Léger et fruité. 

  Corsé et fruité.
 

  Force et arômes de fruits mûrs.

  
Puissance aromatique, douceur des tanins. 

 

Les Rosés 

   Robe rose pale.

 Arômes de fruits rouges. 

VINS BOUTEILLE 
SERVIS AU VERRE & EN PICHET 

 

     
UN VERRE (12.5cl)  UN QUART (25cl)               

UN DEMI (50cl)  

 

 DOMAINE DU RIEU FRAIS, 

À SAINTE JALLE 

BIO 

 



BLANCS 
 

BIO

 

BIO

 

BIO

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ROSÉS 
 

BIO

BIO

 

Si vous ne finissez pas la 

bouteille…repartez avec ! 

 

 

 

LES VINS d’ici  
en bouteilles de 75cL 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ROUGES 

 

BIO

 

 

BIO

BIO

 

BIO-DYNAMIE 

 

BIO-DYNAMIE

BIO-DYNAMIE 

BIO 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

BIO :   

 

 

 

LES VINS d’ailleurs  

en bouteilles de 75cL 

BIO

BIO

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



            

            

            

            

            

            

 

 

 

 

 

 

ABRICOT FRAPPÉ       

KING KONG    

 

SPICY POIRE      

ICEBERG      

 

  

COCKTAILS 

SANS ALCOOL 
 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MENU ENFANT 

Composez son assiette avec au choix : 
 

ou ou

ou  ou

ou ou

 

 

 

FORMULE DU JOUR 

Tous les midis, du mardi au vendredi (hors jours fériés), 

découvrez notre menu du jour à l’ardoise, avec 2 plats au 

choix dont un végétarien.  

ou



   

 

 

 

DARK MULE   

VODKA FIZZ       

 

TI PUNCH    

. 

 

SPRITZ DRÔMOIS    

 

MARGARITA PIMENT       

 

GIN FLOWER        

. 

 

GIN & ROSES        

. 

 

MOSCOW MULE    

. 

 

CAÏPIRINHA        

 

COCKTAILS 

AVEC ALCOOL 
 


